
CONCEPT

＃臨場感溢れる市場×生鮮食品スーパー
＃究極の中食、提案します
＃ここは市場ですか？いいえスーパーです
＃献立考えるのやめません？
＃五感で感じるおいしさ
＃エンジョイお惣菜ライフ
＃みんなの食卓に愛と安心と新鮮を

近年ネットスーパーやショッピングサイトが利用者を増やし、新たな選択肢として普及している。
しかし、未だにスーパーの利用者は根強く存在する。
ネットスーパーやショッピングサイトを利用しない主な理由の1位は「実際に商品を見て選べない」であ
り、スーパーの存在価値は大きいといえるのではないだろうか。
そこで私たちは「見て選ぶ」を最大限楽しむことが出来る次世代のスーパーマーケットを提案します。



豚肉

【店舗イメージ図】

• 店内の雰囲気は賑やかな市場

• 全面ガラス張りで調理してい

る過程が見える

• 各コーナーの中央に実演場を
配置し、その場で切りわけら
れた肉や魚、調理した惣菜を
周りに陳列

• 加工食品は置かず、全て生鮮
食品のみを販売
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• 毎日解体ショーを開催！その場で解体されたもの
を特価価格で即購入できる。

• 欲しい部位をその場で切り落とし、量り売り！
ステーキをお好みの焼き加減で焼いてくれる。

• 毎日解体ショーを開催！その場で解体されたものを
特価価格で即購入できる。

• 一尾丸ごとから、捌いて柵やお刺身としても購入で
きる！
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• 料理を作っているところはすべて売り場から見
えるようになっており、出来上がるまでの過程
を体感できる！

• 出来立てをご要望ならば、その場でオーダーし
て出来立てを購入できる！

• 生産者の畑や工場の様子、生産者のこだわりや
想いまで商品説明が見られる！

• 食材のおいしさが最大限に引き出せる料理のレ
シピの提案も！

• 調理場では野菜を用途に合った切り方で欲しい
量だけ購入できる！

甲殻・貝類



視覚

味覚

触覚聴覚

嗅覚
五感で感じる

スーパーマーケット

店内調理の音で
食欲をそそられる

目の前で肉や魚の解
体ショーや調理してい
るところが見られる

その場で惣菜な
どを豊富に試食

できる

店内調理されたお惣
菜の匂いで購買意欲

が倍増


